
商品の美味しいお召し上がり方

ハンバーグ

【電子レンジで温める場合】 

①蒸気口まで開封します。 

②袋の底面を広げて立て、 500W で 6 分、 600W で 5 分加熱してください。

③蒸気口とは反対側から開封し、蒸気口とは反対側から開封し、 お召し上がりください。 

【お湯で温める場合】 

①お湯を沸騰させます。

②袋を開封せずに袋を開封せずにそのまま約 15 分加熱します。   

③袋を開封し、 お召し上がりください。 

※パッケージ裏面にもお召し上がり方を記載しています。 

商品を冷蔵庫で半解凍になるまで解凍冷蔵庫で半解凍になるまで解凍し、

お好みの厚さにスライスしてお召し上がりください。

※半解凍の方がスライスしやすく、 美味しくお召し上がりいただけます。

≪おすすめメニュー≫    

♦ローストビーフサラダ、 ローストビーフ丼、 サンドイッチにも

ローストビーフ

①お湯を沸騰させます。 

②弱火にして弱火にして商品を袋ごと入れ、 約 13 ～ 15 分加熱してください。

③お好みの厚さにカットし、 煮汁をかけてお召し上がりください。
黒の角煮

商品を冷蔵庫で解凍冷蔵庫で解凍してください。
【焼く場合】    
フライパンやグリルで中弱火で表面に焼き色を付けてお召し上がりください。
【電子レンジで温める場合】
お皿に移して 500W で 40 ～ 50 秒、 600W で 30 ～ 40 秒
加熱してお召し上がりください。
 ♦シャキ、 サクッとした食感を楽しみたい方は、そのままお召し上がりください。
　　軽く温めますとジュワっとした肉汁をお楽しみいただけます。

とんトロ
　　スモーク

【焼く場合】 

①商品を冷蔵庫で解凍冷蔵庫で解凍してください。

②フライパン等でじっくりと弱火で焼きお召し上がりください。            

※中心まで解凍出来ていない場合、 表面だけがこげ、

   中が凍ったままになることがあります。 

【茹でる場合】  

①凍ったままのソーセージを中火で 5 ～ 10 分ほどボイルしてください。

※沸騰したお湯で加熱をすると腸が破れる場合があります。※沸騰したお湯で加熱をすると腸が破れる場合があります。

　 ウインナー
　　　 ＆
骨付きフランク

■お問い合わせ先■
〒870-0266
大分県大分市大字大在６番地
TEL:097-524-3600/FAX ： 097-524-3555

　　　　　　　　　※ご注意※※ご注意※

♦上記調理時間はあくまで目安です。上記調理時間はあくまで目安です。

   お使いの調理器具により、 調理時間が異なります   お使いの調理器具により、 調理時間が異なります。

♦解凍後は冷蔵未開封の状態で 3 日以内にお召し上がりください。

♦開封後は速やかにお召し上がりください。 

♦調理時の火傷にご注意ください。

♦自然解凍はお控えください。

おおいた和牛
生ハム

商品を冷蔵庫で解凍冷蔵庫で解凍してください。

解凍後はそのままお召し上がりいただけます。

～アレンジレシピ～

チーズ ・ オリーブ （オイル） ・ 野菜 ・ フルーツなどに添えて前菜 ・ お酒のおつまみに。

サンドイッチ、 サラダ、 パスタ、 グラタン、 ピザ等、 洋食料理にも。

お寿司のネタとしてもお楽しみいただけます。

商品を冷蔵庫で半解凍になるまで解凍冷蔵庫で半解凍になるまで解凍し、

お好みの厚さにスライスしてお召し上がりください。

※半解凍の方がスライスしやすく、 美味しくお召し上がりいただけます。

≪おすすめメニュー≫

♦サンドイッチ、 サラダのトッピング    

ローストポーク

火傷注意


